Le Lapin a la Nigoise
Lou Couniéu a la Nissarda

Fariner legerement les morceaux de lapin. Faire chauffer I'huile dans un faitout et y faire dorer les morceaux
de lapin. Réserver.

Faire revenir dans le faitout, les oignons, I'ail et le petit salé decouenne ; déglacer avec le vin blanc, faire
reduire. Ajouter les tomates pelées et epepinées. Assaisonner.

Ajouter le lapin et le bouguet garni. Laisser mijoter environ 20 minutes a feu moyen, puis laisser reduire de
moitié a feu doux le reste du temps.

Au dernier moment, gjouter 1 poignée d'olives noires du pays.
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